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HOTEL ARNICA

Engadin Scuol

BUNURA
MORGENS

Bun di chars giasts
Guten Morgen liebe Gaste

Wahrer Luxus - der Wert der Zeit

Geniesst einen servierten Brunch
mit sorgfaltig ausgewahlten Produkten

Kaffee
von der Résterei Keller aus Zizers
Die schonende Holzfeuerréstung mit Holz aus den
schweizerischen Waldern erméglicht es,
den Rohkaffee sorgféltig zu verarbeiten
und somit die natiirlichen Aromen hervorzuheben
und zu bereichern.

Kaffee
Espresso
Caotina
Ovomaltine
Tee von Sirocco
Kurkuma Latte
5
Espresso Macchiato
Cappuccino
Schale
6
Latte Macchiato
Doppelter Espresso
6.5
Flat white
8

Safte
frischgepresster Blutorangensaft

frischgepresster Vitaminsaft
(Apfel, Karotte, Sanddorn, Ingwer)
Scuoler Apfelmost
4.5

Prosecco oder Mimosa
9
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Brote
Roggen-Sauerteigbrot
Emmerbrot
Alpen Weizen Brot
Laugengipfeli
Dinkel Knusper Brotli (es hat so lang es hat)
Familie Zoggs Birnenbrot

Butter oder Margarine

Siisses
Engadiner Bienenhonig von Curdin Florineth aus Ftan
Konfitlire (taglich wechselnde Sorten)
Haselnuss Schokoladencréme
Dulce de Leche (leicht gesalzener Milchkaramell)
Dattel Mandel Zimtcréme

Salziges
Kéase aus der Region
Aufschnitt aus der Region
Kase & Aufschnitt Plattli gemischt
Dérrtomatenhummus
Kirbishummus
Pilzpaté mit Preiselbeeren
Leberpaté vom Scuoler Kalb mit Cornichons
Curry Dorraprikosen Schaffrischkase
Krauterél Schaffrischkase

Naturjoghurt aus Sent
Granola & Honig
gerostete Nlsse & Honig
Bananen Schokoladen Kokos Crunch
Apfel Birnen Kompott

Birchermiiesli
Marroni Schafjoghurt aus Tschlin
Pink Grapefruit

Haferporridge
Zimt & Zucker
gerostete Nusse
Apfel Birnen Kompott

Eierspeisen
gekochtes Ei
Rihrei
Spiegelei

Egg Benedict
Sauce Hollandaise, Blattspinat, Stundenei

Eierspeisen auf Wunsch gerne mit Speck oder Lachs
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